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Konkrétní zadání 
23-008-H Nožíř
Zadání pro účastníky ověřování 
Výroba kuchyňského nože
Zvolte v souladu s technickou dokumentací vhodný technologický postup výroby kuchyňského nože. Připravte si potřebné technické podklady a potřebné nářadí. Upravte připravený materiál k výrobě nože.
Písemně:

· test odborných znalostí
Prakticky:
· stanovte podle technické dokumentace postup a způsob provedení jednotlivých technologických operací k výrobě kuchyňského nože

· upravte předem připravený materiál pro výrobu kuchyňského nože pomocí ručního nebo mechanizovaného nářadí na požadované rozměry a tvar

· navrhněte a proveďte tepelné zpracování čepele kuchyňského nože

· proveďte výrobu a montáž střenky na čepel kuchyňského nože za použití vícesložkové hmoty

· proveďte konzervaci a ochranu hotového kuchyňského nože, jeho správné uložení a navrhněte skladování

· proveďte demontáž, opravu a montáž zavíracího nože, proveďte a vyhodnoťte funkční zkoušku

· proveďte slícování připravených částí nůžek, jejich ustavení do žádoucí polohy, zajištění, ruční naostření a funkční zkoušku

· proveďte ošetření použitých obráběcích strojů, správně uložte použité nástroje

· dodržujte během všech činností předepsaná pravidla BOZP
Soupis materiálního a technického zabezpečení pro zajištění ověřování 
Podklady nástroje, nářadí a prostory:
· technická dokumentace, technologický postup výroby nože, výkresová dokumentace a další podklady, odpovídající normy ČSN, Strojnické tabulky
· vhodná odborná učebna, dílna, přísun potřebné energie odpovídající bezpečnostním a hygienickým předpisům

· strojní zařízení, pomůcky a přípravky potřebné k dokončení a úpravám zadaných nožířských výrobků včetně příslušenství

· nástroje a pomůcky potřebné k provedení strojních operací při výrobě, dokončení či úpravách zadaných nožířských výrobků a jejich částí

· ruční nástroje, nářadí a pomůcky potřebné ke slícování, dohotovení či úpravám zadaných nožířských výrobků a jejich částí

· ruční nářadí a pomůcky potřebné pro upínání nástrojů a obrobků, seřizování strojů

· základní měřidla (posuvné měřítko, mikrometrická měřidla, úhloměry, úhelníky, šablony) a měřicí přístroje
· rozpracované nožířské výrobky a jejich části k dokončení, sestavení, k opravě či renovaci

· vhodné čistící a konzervační prostředky
· prostor pro ukládání materiálu, prostor pro ukládání hotových výrobků

· technické prostředky pro zdokumentování hotového výrobku, psací potřeby  
· pracovní oděv, osobní ochranné pomůcky (brýle, čepice, pracovní rukavice)
Materiál:
Spotřeba materiálu uvedena na jednoho uchazeče o zkoušku profesní kvalifikace.

· nerez ocel AK9

300 x 50 x 3 mm

· dřevo (Iroko)

120 x 50 x 50 mm

· válcový kolík (Fe) 
3 ks
( 3 x 40

· epoxid UHU Plus

2 tuby

· Smirek 


po 1 ks - hrubost 80, 220, 400

Kontrola dodržení časového limitu
	Činnost podle zadání
	Časový limit (v min.)

	Test odborných znalostí
	30

	Stanovení postupu a způsobu provedení jednotlivých operací
	30

	Úprava materiálu pro výrobu kuchyňského nože
	180

	Tepelné zpracování čepele
	180

	Výroba a montáž střenky nože
	120

	Konzervace a ochrana hotového výrobku, jeho uložení a skladování
	30

	Demontáž, oprava a funkční zkouška zavíracího nože
	60

	Montáž nůžek (slícování, ustavení, zajištění, broušení)
	60

	Ošetření použitých strojů, uložení použitých nástrojů
	30

	                                                                                      Cekem hodin:
	720 minut

	Doba trvání zkoušky: podle hodnotícího standardu 10 – 12 hodin
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