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65-007-H Jednoduchá obsluha hostů
Příloha č. 2 - Test teoretických znalostí – gastronomická pravidla, skladba jídelního lístku, tvorba jednoduchého menu: 

1. Co je to gastronomie?

2. Co jsou to gastronomická pravidla?

3. Jaké druhy jídelních lístků znáte?

4. V jakém pořadí uvádíme pokrmy na jídelním lístku?

5. V jakém pořadí uvádíme nápoje na nápojovém lístku?
6. Vyjmenujte náležitosti jídelního lístku?

7. Co je to menu? Jaké má náležitosti? Pro jaké příležitosti se sestavuje?

8. Popište jednoduchý způsob obsluhy?

9. Popište stručně základní gastronomické akce - banket a raut?

10. Sestavte jednoduché menu včetně nápojů pro oslavu 50. narozenin ve složení aperitiv, studený předkrm, polévka, nápoj, hlavní jídlo, moučník, káva, digestiv.


