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65-007-H Jednoduchá obsluha hostů
Příloha č. 5 – Raut pro  15 osob, příprava nabídkového stolu:
Nápoje:
Káva, čaj, mléko, cukr

Pivo 10° (10 x 0,33L) - 30l,

Chardonnay Brise de France (10 x 0,2 l)

Merlot Brise de France (10 x 0,2 l)

Minerální voda (15 x 0,3 l)

Džus pomerančový (10 x 0,3 l)

Moučníky:
15x koláček

15x harlekýn

Pečivo:
chléb pšeničný + celozrnný, rohlíky

Teplý bufet:

10x pikantní soté z vepřového /kuřecího/ masa se zeleninou

10x pečené bramborové trojúhelníčky

20x vepřový a kuřecí smažený řízeček /50g/

Studený bufet:

0,5 kg těstovinového salátu se zeleninou

0,5 kg bramborového salátu

0,5 kg zeleninového salátu

0,5 kg ovocného salátu

5 ks plněného hermelínu se sýrovou pěnou a zeleným pepřem

5 ks plněných vajec s játrovou pěnou

5 ks plněných vajec se žloutkovou pěnou a kaviárem

5 ks plněných rajčat s rýžovým salátem

10x kuřecí galantina /50g/

10x zvěřinová paštika /50g/

10x koktejlový chlebíček s poličanem

10x koktejlový chlebíček se šunkou

10x koktejlový chlebíček s uzeným lososem


