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Konkrétní zadání
69-009-E Úklidový pracovník v potravinářských provozech
Zadání pro účastníky ověřování 
Zvolte technologický postup, pomůcky a prostředky k zadaným úkolům a v časovém limitu 6 hodin je proveďte:
a) Údržbu a úklid podlah ve výrobním středisku se zaměřením na přípravu teplých a studených pokrmů.
b) Údržbu a úklid chlazeného skladu.
c) Údržbu a úklid potravinového skladu.
d) Údržbu a úklid výtahu.
e) Odpovězte písemně na otázky v připraveném didaktickém testu.

Dílčí úkoly
· připravte a zkontrolujte pracoviště a pracovní oděv
· zvolte technologický postup a organizaci práce
· navrhněte a popište kritické body (HACCP)
· připravte pomůcky, stroje a zařízení
· proveďte úklid
· dodržujte zásady BOZP při prováděných úkonech
· popište všeobecné předlékařské opatření, techniku umělého dýchání a proveďte, nepřímou masáž srdce
· proveďte kontrolu vykonané práce
· vypracujte písemný didaktický test
Soupis materiálního a technického zabezpečení pro zajištění ověřování
Místnosti a vybavení

· Sociální zařízení včetně /nebo umývárenské oblasti vybavené WC mísou, pisoárem, umyvadlem, sprchovým koutem, zásobníky hygienických materiálů, zrcadlem, bateriemi.
· Chodba, schodiště, popřípadě výtah s PVC nebo dlažbou.
· Kuchyň zařízená profesionální vařící technikou nebo provozovna na výrobu potravinářských výrobků.
· Zabudované materiály – dlažba a protiskluzná dlažba, kámen – žula nebo mramor, linoleum nebo PVC, skleněné plochy.
Zařízení
· vysavač na mokro i sucho, podlahový kotoučový stroj dvourychlostní, unašeč padu, kartáč na stroj, podlahový automat, vysokotlaký vodní a parní čistič, prodlužovací kabel
Materiál 
· mikrovláknové utěrky do všech oblastí a všech typů, celulózové utěrky, bílé papírové ručníky, houby s padem, štětka na WC s nástavcem, ometák prachu a pavučin, teleskopická tyč, podlahový držák padu s minimálně 5 typy padů, podlahový pad v příslušné velikosti a minimálně pěti typů, držáky mopů včetně tyčí, mop třásňový, plochý s úchyty, mikrovláknové mopy všech typů, kartáček, celulózová houba; vědra o obsahu 5 l, kartáče a pomůcky v barevném kódování systému HACCP; rozprašovače dle barevného kódování v potřebném množství a odměrné a dávkovací pomůcky, dvouvozík se ždímačem a vložkou, igelitové podložky/pytle, rozmývák, stěrka, škrabka, okenní vědro atd.
Chemické přípravky na celkovou údržbu a ve všech režimech úklidu
· sociálních zařízení a umývárenských oblastí

· nábytku v provozech

· tvrdých podlah různých typů

· pokovených a kovových částí nábytku a zařizovacích předmětů

· skleněných ploch

· transportních vozíků a nakládacích a vykládacích zařízení

· omyvatelných stěn a zásobníků

· dezinfekční přípravky a speciální přípravky určené do daného prostoru

Kontrola dodržení časového limitu

	Činnost podle zadání
	Časový limit (v min.)

	Příprava a kontrola pracoviště a pracovního oděvu
	10

	Volba technologického postupu a organizace práce
	15

	Navržení a popis kritických bodů (HACCP)
	10

	Příprava pomůcek, strojů a zařízení
	15

	Provedení údržby a úklidu v teplé kuchyni – jednotlivé plochy a povrchy dle zařízení kuchyně
	30

	Provedení údržby a úklidu v teplé kuchyni - podlaha
	30

	Provedení údržby a úklidu v teplé kuchyni včetně transportních vozíků – dezinfekce, likvidace odpadků
	30

	Provedení údržby a úklidu v chlazeném skladu – úklid a údržba chladicích skříní
	20

	Provedení úklidu a údržby v chlazeném skladu dle jeho vybavení – regály 
	20

	Provedení úklidu a údržby podlahy v chlazeném skladu
	20

	Provedení úklidu výdejní části kuchyně 
	25

	Úklid sociálních zařízení, šaten a společných prostor
	35

	Provedení údržby a úklidu výtahu
	20

	Kontrola provedené práce
	10

	Zpracování písemného testu
	60

	Popsání všeobecného lékařského opatření, techniky umělého dýchání a provedení masáže srdce
	10

	Doba trvání zkoušky: podle standardu 2-6 hod.
	360 


